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Тематический план
Учебной практики УП.01 – УП.08
По профессии «Повар, кондитер»
	№ темы
	Наименование тем
	Количество часов

	1 курс

	1 семестр

	УП.01
	Приготовление блюд из овощей
	24

	01.1
	Блюда и гарниры из варёных овощей
	6

	02.2
	Блюда и гарниры из припущенных овощей
	6

	ПП.01
	………..
	………..

	УП.02
	Приготовление блюд и гарниров……..
	60

	02.1
	……..
	……

	02.2
	……..
	……..

	ПП.02
	………..
	………..

	УП.03
	………..
	………..

	03.1
	……..
	……..

	03.2
	……..
	……..

	
	
	Итого за 1 семестр УП:
                                    ПП:                               
	108
12

	2 семестр

	УП.03
	………
	36

	03.4
	………..
	………..

	03.5
	………..
	………..

	ПП.03
	……..
	……..

	УП.04
	……..
	……..

	04.1
	……..
	……..

	ПП.04
	Производственная практика
	12

	УП.05
	………..
	………..

	05.1
	………..
	………..

	05.2
	………..
	………..

	05.3
	………..
	………..

	
	Итого за 2 семестр УП:
                                   ПП:       
	126
48

	2 курс

	3 семестр

	3 курс

	ПП.08
	Производственная практика
	108

	
	Итого за курс обучения УП:
                                          ПП:
	306
216



